Uvod
e Nivo: A2

o Vestine: Slusanje
« Teme: Vokabular

Povezivanje predmeta: Kreativno razmisljanje, reSavanje problema, kriticko razmisljanje,

Enigma

e Kljué€ne redi

Recept, tradicionalno jelo

o Alati
Audio zapis, slika, neonsko svetlo, posude

Opis enigme

Ucenici ¢e poslusati audio zapis koji €ini recept za dobro poznato srpsko tradicionalno jelo,
sarmu. U receptu su opisani potrebni sastojci za pripremu sarme kao i nacin pripreme. Zadatak
ucCenika je da nakon sluSanja audio zapisa pronadu povrce koje se pominje u receptu na slici
na zidu, istim redosledom kako je opisano u audio zapisu. Iza svake slike nalazi se skriveni
broj koji se moZze videti neonskom lampom koja je sakrivena u Serpi na stolu. Nakon $to
pronadu skrivene brojeve koji se nalaze na slici, u€enici ¢e dobiti kod koji otvara bravu koja se

nalazi ispod tanjira.
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Primer:

Recept:

500 g meSanog mlevenog mesa

2 glavice crnog luka

2 Cena belog luka

1 Sargarepa

100 g pirin€a

1 i po kaSika zacCinske paprike

10 bibera u zrnu

2 kaSicice mlevenog bibera

SO

3 lovorova lista

ulje

200 g mesnate slanine

glavica kiselog kupusa

Na ulju proprzite iseckan crni i beli luk i rendanu Sargarepu. Kada povrce bude uprzeno,
dodajte meso, polovinu slanine iseckanu na kockice i proprzite. Zacinite solju i mlevenim
biberom i dodajte pirinac i pola kaSike zacinske paprike. Sve dobro promeSajte i po kasiku fila

stavljajte na list kupusa i uvijte sarmu. Birajte manje glavice kupusa da bi i listovi bili maniji i
sarma lepSe izgledala.
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Resenje

Nagovestaj
Nastavnik moze pomodi u€enicima tako $to ¢e im objasniti koje je boje povrce koje traze
Moguca ogranicenja

Ucenici koji imaju auditorni poremecaj mogu imati poteskoce prilikom reSavanja ove enigme.

Nastavnik im moze ponoviti re€ ukoliko je nisu Culi ili da pusti audio zapis nekoliko puta.
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